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AROMA BURSA MEYVE SULARI 
VE GIDA SAN. A.Ş.

Ankara Asfaltı, Gürsu Kavşağı

16580 GÜRSU / BURSA – TÜRKİYE
TEL: 0 –  224 – 3713939 ( 10 HAT )

FAX: 0 – 224 – 3713949 ( 50 )

E-MAIL: aroma@aroma.com.tr
WEB: www.aroma.com.tr
KUŞBURNU PÜRESİ
Spesifikasyon No: SP101YT
GENEL ÖZELLİKLER
Kuşburnu Püresi, sağlam ve olgun bir veya birden fazla çeşit kuşburnularından elde edilir. Kuşburnu püresi doğal, homojen ve yabancı herhangi bir tat ve koku içermemektedir.
ÜRETİM METODU
Mekanik yöntemlerle elde edilmiş kuşburnu püresinin fiziksel yollarla suyunun uzaklaştırılmasıyla elde edilir. 
	ANALİZ
	BİRİM
	HEDEF
	MİNİMUM
	MAKSİMUM
	METOT

	Briks
	°Bx
	4,5
	4
	5
	IFU 8

	Asitlik
	g/kg(sitrik asit cinsinden)
	25
	24
	26
	IFU 3


KİMYASAL ÖZELLİKLER

   MİKROBİYOLOJİK ÖZELLİKLER

   Normal depolama koşullarında çoğalabilen mikroorganizmalar ve mikrobiyal kaynaklı hiçbir toksik madde 
   içermemektedir.

 DİĞER ÖZELLİKLER

Koruyucu madde ilavesi yoktur.

 DEPOLAMA VE RAF ÖMRÜ
0-(±4) °C de 24 ay depolanmalıdır.

AMBALAJ
    190 kg. aseptik torbalarda konik varillerde.
                                                              KALİTE KONTROL MÜDÜRÜ
KONTROLSÜZ KOPYA


BİLGİ İÇİNDİR








